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1. KONFORMITATSERKLARUNG
Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,
1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschlieBlich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM] Nettentiefe [MM] Nettohohe [MM] Nettogewicht / kg]
800 480 480 35.00

Power Electric [KW] Wird geladen Ofentyp Ofengrofle

6.700 400V /3N -50Hz elektrisch, statisch GN2/1

3. ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG

Fur die ordnungsgemalfie Funktion und Platzierung des Gerats mussen alle vorgeschriebenen Normen fur
den jeweiligen Markt eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus und priifen Sie, ob es wahrend des
Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache (maximale Uneben-
heit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren Fiilen ausgeglichen werden. Wenn das
Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt kommt, missen diese Temperaturen von
bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und Inbetriebnahme miissen von einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, die fur solche Arbeiten autorisiert ist, und dies gemal3 den geltenden Nor-
men. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit Geraten unserer Produktion installiert werden. Es
ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall
mussen entsprechende Malinahmen getroffen werden, um eine thermische Isolierung der brennbaren Te-
ile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennba-
ren Wand installiert werden. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerats diirfen

von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden.

4. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemaR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.

Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-

ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz durfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren

Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemafd ihrer Klassifizierung
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Brennbarkeitsstufe Baumaterialien

A - nicht brennbar Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz

B - schwer entflammbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbeldge
C3 - leicht brennbar Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auf3erdem die entsprechenden Planungs-,
Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:

« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen
+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

5. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Garantie fiir Mangel, die durch unsachgemafRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefligten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemallen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fir GroRklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschlieBlich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fiir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefiihrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. missen ausschlieBlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist duRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-
geben und entspricht Geraten des Typs Al.

6. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELS AN DAS NETZ

Installation der Stromzufuhr - diese Zufuhr muss separat abgesichert sein. Dies erfolgt durch einen passen-
den Leistungsschutzschalter mit einem Nennstrom, der von der Leistung des installierten Gerats abhangt.
Die Leistung des Gerats entnehmen Sie dem Typenschild auf der Riickseite (oder Seite) des Gerats. Der
angeschlossene Schutzleiter muss langer sein als die anderen Leiter. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das
Netz an. Esist erforderlich, zwischen Gerat und Netz einen Schalter mit einem Mindestkontaktabstand von
3 mm zu installieren, der den geltenden Normen und Belastungsanforderungen entspricht. Der Schutzle-
iter (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Gerate, die fiir den Anschluss an
eine Steckdose vorgesehen sind, diirfen nur angeschlossen werden, wenn die Steckdose ordnungsgemaf}
abgesichertist. In jedem Fall muss das Netzkabel so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Tempera-
tur erreicht, die 50 Grad uber der Umgebungstemperatur liegt. Bevor das Gerat an das Netz angeschlossen
wird, muss sichergestellt werden:

+ Der vorgeschaltete Leistungsschutzschalter und die interne Verkabelung halten die Strombelastung
des Gerats aus (siehe Typenschild).

+ Die Stromversorgung ist mit einer wirksamen Erdung ausgestattet, die den Normen des jeweiligen
Marktes und den gesetzlichen Vorgaben entspricht.

+ Die Steckdose oder der Schalter in der Stromzufuhr sind gut vom Gerat aus zuganglich.
+ Das elektrische Anschlusskabel des Gerats besteht aus 6lbestandigem Material.

Wir lehnen jegliche Verantwortung ab, wenn diese Normen nicht eingehalten werden oder die oben
genannten Grundsitze verletzt werden. Vor der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat geman der
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Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung* gereinigt werden. Das Gerat muss iiber eine
Schraube mit Erdungssymbol geerdet werden.

« Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose und ziehen Sie ihn nicht durch
Ziehen am Netzkabel heraus!

+ Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.

+ Der Netzanschlusspunkt darf maximal die folgende Impedanz aufweisen: ZMAX = 0,042 + j 0,026
Q fiir Phasenleiter und 0,028 +j 0,017 Q fiir den Neutralleiter.

Leistung Stromstar- .
Modelle Spannung (kW) ke (A) KabelgroRe (mm2)
FSD-98ET 400V~3N 50/60Hz 6,7 14,78 5x2,5mm?

AnschlielRen des Netzkabels an das Stromnetz:

Vor dem Anschluss des Gerats an die Elektroinstallation ist zu priifen, ob die neue oder reparierte Elektro-
installation vom ausfiihrenden Unternehmen ordnungsgemaf} verdrahtet wurde und ob ein Priifbericht
uber die Fahigkeit zum sicheren Betrieb der elektrischen Anlage erstellt wurde. Wir raten davon ab, das

Gerat an das Stromnetz anzuschliel3en, wenn diese Bedingung nicht erfullt ist!

Installation der elektrischen Versorgung - Das Versorgungskabel zum Gerat muss separat mit einem
geeigneten Schutzschalter abgesichert werden, dessen Nennstrom von der Leistungsaufnahme und der
Art des installierten Gerats abhangt. Der fiir den jeweiligen Geratetyp empfohlene Schutzschalter ist in der
Wertetabelle angegeben. Uberpriifen Sie die Nennleistung des Gerats auf dem Typenschild auf der Riick-
seite des Gerats. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das Stromnetz an, setzen Sie unbedingt einen Schalter
mit einem Mindestabstand von 3 mm Abstand zwischen den Kontakten, der den geltenden Normen und
Belastungen entspricht.

Die Erdungsleitung (gelb-grun) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden.

Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Temperatur von 500 C liber
der Umgebungstemperatur erreicht.

Sie muss so verlegt werden, dass sie bei normalem Betrieb und normaler Wartung nicht mechanisch be-
schadigt werden kann, und sie muss lang genug und ausreichend sein, damit das Gerat im Falle von War-
tungsarbeiten gehandhabt werden kann.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlie3en, missen Sie priifen, ob:

- der Versorgungsschutzschalter und die interne Verkabelung der Belastung des Gerats standhalten (siehe
Matrixetikett)

- die Verteilung ist mit einer wirksamen Erdung gemald den Normen (CSN) und den gesetzlich vorgeschrie-
benen Bedingungen ausgestattet

- die Steckdose oder der Schalter in der Zuleitung vom Gerat aus leicht zuganglich ist

Es wird empfohlen, flexible Kabel des Typs HO7RN-F zu verwenden, sofern in der Installationsanleitung
nichts anderes angegeben ist (dies ist die Installationsanleitung!), oder ein Kabel, das vom CSN fiir den
Geratetyp im Hinblick auf seinen Standort und die Art seines Betriebs zugelassen ist. Das Erdungskabel
(gelb-griin) muss langer sein als die anderen Kabel und darf nicht mit dem Schalter verbunden oder an-
derweitig unterbrochen werden. Die Kabel miissen frei verlegt werden und diirfen den normalen Betrieb
nicht beeintrachtigen; sie miissen weit genug von der Arbeitsflache entfernt sein und miissen lang genug
sein, um das Gerat zu Reinigungs- und Wartungszwecken handhaben zu kénnen. Das Kabel darf nicht mit
brennbaren Materialien wie Teppichen, Tischdecken usw. in Berlihrung kommen und nicht mit scharfen

Gegenstanden in Beriihrung kommen oder mechanischer Belastung ausgesetzt werden.
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Der Schutzleiter "PE" muss an alle Elektrogerate angeschlossen werden, die Schrauben oder Klemmen
mit der Aufschrift "PE" haben. Es wird empfohlen, fir jedes Gerat einen eigenen Schutzleiter "PE" an-
zuschlieRBen.

Die empfohlene GroRe des Versorgungskabels fiir den jeweiligen Geratetyp ist in der Wertetabelle ange-
geben.

Fest angeschlossene Gerate und Gerate mit einer Erdungszange oder -klemme miissen an den Schutzleiter
angeschlossen werden. Es wird empfohlen, an den Stromkreis jedes Gerats einen separaten Stromschutz-
schalter anzuschlief3en.

Nachdem das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss es uUberpriift und ein Prifbericht er-
stellt werden, um sicherzustellen, dass das Gerat sicher funktioniert.

WIR LEHNEN JEDE HAFTUNG AB, FALLS DIE OBEN GENANNTEN REGELN, EMPFEHLUNGEN UND EINSCHLA-
GIGEN GELTENDEN NORMEN NICHT BEFOLGT WERDEN.
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1. ANWEISUNGEN FUR DEN
EinGEBRAUCH Einstellen des stati-
i

- Drehen Sie den Drehknopf nach rechts, um die gewlinschte Temperatur einzustellen

- Nrahan Qia anich dAan Wahlknopf, um eine der drei Positionen einzustellen
0

S~

[Eki:ﬂ Oberes + unteres Heizelement
['J“J-‘-JJ

m Unteres Heizelement

EinschafBRregHaizelemebtien des

Die vom Geblase umgewalzte HeiRluft verteilt sich im gesamten Garraum, um ein gleichmaRiges
Garen zu gewahrleisten. Die gleichmaRige Erwarmung des Garraums ermoglicht das gleichzeitige
Garen verschiedener Speisen auf verschiedenen Ebenen.

Drehen Sie den Knopf auf dem Bedienfeld von "O" auf die gewiinschte Position zwischen 50° und
300°C. Die weile und die griine Kontrollleuchte leuchten auf.

- Griines Licht zeigt an, dass das Gerat eingeschaltet ist

- Das weil3e Licht zeigt an, dass die Heizung in Betrieb ist, und wenn sie sich ausschaltet, bedeutet

eratur erreicht ist.

. knidfsr Hrdfe PBSiBH Rremmalustisrhenulinghansgestattet, der eine ma-
e it von 120 Minuten anzeigen kann. Drehen Sie den Knopf nach

4\ rechts und stellen Sie ihn auf die voreingestellte Zeit zwischen 0 und 120

Il Minuten (siehe Abbildung);

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wird der akustische Timer akti-
viert.

Achtung

REINIGUNG UND WARTUNQVENn der Backofen in Betrieb ist, darf die Tur nicht offen gelassen werden,
2025-11.29 da sie Uberhitzen und die Knopfe und Schutzplatten beschadigen kdnnte;eocon
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Um die Hygiene und Langlebigkeit des Gerats zu gewahrleisten, sollten Sie es regelmaliig von aulen reini-
gen und dabei darauf achten, dass die Kabel und elektrischen Anschliisse nicht beschadigt werden.

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und/oder stellen Sie das Gas ab.
- Lassen Sie dem Gerat genugend Zeit, um abzukuhlen.

- Waschen Sie das Gerat nicht mit einem direkten oder Hochdruck-Wasserstrahl, da sonst Wasser in das
Gerat eindringt

elektrische Bauteile konnen das ordnungsgemalfe Funktionieren des Gerats und seiner Sicherheitssyste-
me beeintrachtigen.

Stahlteile konnen mit warmem Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel gewaschen werden:

Spilen Sie sie griindlich aus, um alle Spuren von Reinigungsmitteln zu entfernen, und trocknen Sie sie
dann mit einem trockenen Tuch ab.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und atzenden Reinigungsmittel. Emaillierte Teile miissen mit Seifen-
wasser gewaschen werden.

Bei Geraten, die in den Backofen eingebaut sind, ist die Reinigung einfacher, wenn Sie das Stltzgitter ent-
fernen.

Eine griindliche, tagliche Reinigung verhindert Storungen und Ablagerungen von Fett und/oder Lebens-
mitteln. Die fir die Herstellung von Profigeraten verwendeten Stahle sind bewahrte Materialien von hoch-
ster Qualitat.

Ihre Eigenschaften machen sie zu idealen Materialien fiir die Verwendung mit Lebensmittelstoffen.

Die folgenden Empfehlungen sollten daher bei der Verwendung von Geraten aus Edelstahl beachtet wer-
den:

- Oberflachen aus nichtrostendem Stahl miissen stets sauber gehalten werden und auch den Kontakt mit
der Luft gewahrleisten. Sauerstoffmangel unter Zunder-, Starke-, Eiweil3- oder anderen Ablagerungen
fuhrt dazu, dass die Oberflachen von Korrosion betroffen sein konnen.

- Verwenden Sie keine salz- oder schwefelsaurehaltigen Produkte zur Entfernung von Kalkablagerungen.
Geeignete Produkte sind im Handel erhaltlich, es kann aber auch eine verdiinnte Essigsaurelosung ver-
wendet werden.

- Flir die Reinigung von Geraten aus rostfreiem Stahl ist es ratsam, speziell fiir dieses Material entwickelte
Reinigungsmittel zu verwenden. Fir die "kleine Reinigung" kann auch eine milde Waschlosung verwendet
werden.

- Waschen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl unter Druck.

- Vermeiden Sie die Verwendung von Reinigungsmitteln, die Scheuerpulver oder Bleichmittel jeglicher Art
enthalten.

- Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande, die die Edelstahlteile zerkratzen und beschadigen konnten.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst liberpriifen zu las-
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sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fur solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
mussen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. Anschlief3end reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrspiilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschlei3 unterliegen (Gummidichtungen,
Gliihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemal}
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder dufdere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
ihrer Lebensdauer gemaR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.
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